臺北市立松山高級工農職業學校

106學年度第1學期教學計畫表

	科目
	食品化學進階I
	班級
	加工科三年仁班
	每週節數
	2節
	任課教師
	田雅嵐

	項目
	內          容        摘          要
	備    註

	教學目標
	1. 認識食品分析化學的基本原理。

2. 瞭解化學與食品的相關性。

3. 培養學生正確化學觀念，結合相關科學知識，以具備分析及解決實際問題的能力。

4. 導引學生學習分析化學的興趣並啟發學生思考的能力。
	

	教學方法
	(1.講述教學法
	□6.協同教學法
	(11.問題教學法
	1.請教師自行勾選(可複選)。

2.選其他者自行填寫

	
	□2.精熟教學法
	□7.創意教學法
	□12.角色扮演教學法
	

	
	□3.啟發教學法
	(8.討論教學法
	□13.電視教學法
	

	
	(4.練習教學法
	(9.示範教學法
	(14.電腦輔助教學法
	

	
	□5.發表教學法
	(10.作業教學法
	□15.其他(        )
	

	教 學 內 容
	本課程係依據台科大版本的食品化學與分析為主，其主要內容為：

1. 食品化學基礎分析
2. 食品成分介紹
	

	評 量 方 式
	1. 本課程之評量悉依職業學校學生成績考查辦法及本校補充規定辦理：

2. 定期考查佔60﹪：分第一次佔30﹪、期末考佔30﹪。

3. 日常考查佔40﹪，包括：

（1） 隨堂測驗：以每單元結束為一次測驗為原則，並搭配上課的抽問。

（2） 作業考查：每章結數繳交一次作業為原則。

（3） 學習態度：依學生上課的認真程度、筆記、出缺勤狀況，作為學習態度考查的主要參考。
	

	學 生 準 備 事 項
	1. 學生於上課前應作預習工作。

2. 作業部份應用心思考，不可遲交或敷衍應付。

3. 上課務必專心聽講，思考內容。

4. 上過的各單元，應前後相互呼應，思考其中的相關性。

5. 課堂中的補充資料要妥為保存。
	

	家 長 配 合 事 項
	1. 請家長就教學目標及教學評量，督促學生用心複習。

2. 學生作業部分，希望家長督促學生儘早寫作，按時繳交。

3. 請家長協助督促孩子養成正確的學習態度。

4. 協助學生找出適合自己的讀書方法，養成良好的讀書習慣。

5. 大考在即，請家長多讚美、多鼓勵、少說教，傾聽孩子的聲音。
	











